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Presentacion

O HNOS DE MEXICO, S.A. DE C.V. Esuna empresa mexi-
cana dedicada a la distribucién y comercializaciéon de
herramienta de corte para diferentes usos como tijeras,
cuchillos, afiladores y chairas, todos los productos son
importados de diferentes paises donde se ubican los fa-
bricantes mas competitivos a nivel mundial. Cuenta con
tres marcas propias, OHNOS, FORTIKA e IRONMASTER
pero también se comercializan productos de marcas in-
ternacionales lideres en mercados mas competitivos.

FORTIKA. En esta marca contamos con produc-
tos europeos; como cubiertos de acero inoxidable
18/10, chairas para el asentado de filo de cuchillos,
hachuelas y cuchillos de acero inoxidable con alea-
cion- molibdeno-vanadio de origen aleman marca
ThyssenKrupp, con disefio de forma convexa en las
ldaminas con una disminucién gradual en su espesor
desde el lomo hasta el filo, este acero tiene un avan-
zado tratamiento térmico que alcanza una dureza de
la hoja de un rango de entre 55 y 57 HRC que ofrece
un elevado poder-de corte, asi como resistencia a
la abrasién y capacidad. para retomar el posterior
afilado, se fabrican con mangos. de diversos mate-
riales como Polioximetilo (POM);-Polietileno, Pe500
y Polipropileno en diferentes colores, son resistentes
a la esterilizacién y al lavado con maquina-de acuer-

do a las normas HACCP, NSF y CE, todos fabricados -
con SANITIZED Antimicrobiano Suizo de Clariant

International que evita de por vida la proliferacion
de bacterias y agentes patdgenos en el mango: las
chairas OHNOS son fabricadas en Francia con acero
Bonphertius de alta calidad y los mangos colocados
en Portugal, bajo las condiciones anteriormente des-
critas. Dichos cuchillos y cubiertos son fabricados en
Portugal bajo las mas estrictas normas de la Comu-
nidad Europea.

OHNOS vy 3CLAVELES. Tijeras profesionales de fa-
bricacién Espafola para el corte de carne de aves y
cuchillos OHNOS también fabricados en Portugal, con
condiciones especificas de normas de cuchilleria de
la mas alta calidad, como lo son los cuchillos de ho-
jas recubiertas de Titanio con las condiciones basicas
de la linea. Chairas de la marca FORTIKA fabricadas
en Taiwan con vastago de una aleacion de acero al

alto carbdn recubierta de cromo duro HV940 con 500
estrias. También distribuimos afiladores manuales de
mangos de polipropileno y TPR con hojas de Carburo
de Tungsteno intercambiables.

IRONMASTER. Sierracintas de fabricacion Sueca fa-
bricadas con acero al carbdn de la marca Uddeholm
UHB 20C, con dentado y templado por induccion
hecho en Italia con tres dientes por pulgada (3TPI),
y diferentes dimensiones, anchos y espesores para
ser utilizadas en cualquier maquina sierracinta. Es-
tas cintas son soldadas en O hnos de México con los
estandares mas altos de calidad, son para el cor-
te de carne y hueso de bovinos, suinos y ovinos,
tanto fresca como congelada, se fabrican con la-
mina BOHLER-UDDEHOLM Precision Strip AB tiene
una combina&:_ién correcta de dureza con tenacidad

y aptitud al conformado, produciendo material lim-
pio, buéﬁ--%l icial, alta resi [
fatiga con una curvatura precisa; el g

satisface la mayor demanda posible de pureza, la
limpieza y la vida con excelente fatiga en estado
endurecido y templado. Nuestros clientes las utili-
zan no solo en carnicerias sino principalmente en
plantas de procesamiento de carne, tiendas de ali-
mentos, en la industria del pescado, de las aves de

corral y mataderos.

Todas_estas herramientas son para uso profesional -
como cuchillos mondadores de 4”, deshuesadores de

5y 6" fileteros de 6 y 7, deslonjadores de 6 y 7~

verduleros de 6", para Chef lisos-y-troquelados de 6,
7, 8,y 14" para carniceros rectos u curvos de 10, 12
y 14", cecineros lisos y troquelados de 14, 16, 18, 20
y 22" jamoneros de 12 y 14", paneros de 12 y 14"
hachuelas de 9 y 10", cleaver de 12" tijeras para corte
de aves de 12" con afilado especial, y tijeras de co-
cina de 8” desarmables de acero inoxidable y mango
de nylon blanco. asimismo contamos con suavizado-
res de carne de la marca JACCARD Supertendermatic
Americana de 48 laminas de acero inoxidable. Chairas
redondas de 10, 12 y 14", ovales de 12 y 14" y afila-
dores manuales de hojas de carburo de tungsteno. Asi
como una linea doméstica de cuchilleria de mangos
plasticos y cubiertos de acero inoxidable 18/10.

OHMivuou>S







MONDADORES

Rectos y “Rectos y Curvos

NICUL 6%

star of cutting

~_ TERA
~ Afilado Especial Especial

Tijera profesional de 12” (305 mm.) forjada en acero al
alto carbdn, con afilado especial para alta capacidad de
corte en carne fresca y congelada de aves.

Articulacion reforzada y templada, mangos esmaltados.

NICUL &)
i ———

NF 4025.06 ¢
Mondador hoja de 2.1/2” (6.3 cm)

,4l==k
01350

Mondador hoja de 2.1/2”(6.3 cm)

Wl s ‘
NN 2030.08 {
Mondador hoja de 3” (7.5 cm)

Tijera de Afilado Especial de 12”






) DESHUESADOR ¢

Mango de polipropileno disponibles:
Ty— > :

FILETEROS {
Angostos

Mango de polipropileno disponibles:

)

FORTIKA®

NF 3109.05¢(
Deshuesador hoja de 5” (12.5 cm)

NF 3239.06(
Deshuesador hoja de 6”(15 cm)

. e o @ =

= =y

'

NF 3239.06M ¢
Deshuesador hoja de 6"(15 cm)

FORTIKA®

NT 3809.06 ¢

FORTIKA,, .5
PORTUGAL AT

NT 3809.06M {(

NT 3809.07 {

NT 3809.07M {







) FILETEROS §

Mango de polipropileno disponibles:

- T ey -

} DESLONJADOR
Torredn

FORTIKA®

FORTIKA

NF 3209.06 {(
Filetero Recto hoja de 6” (15 cm)

—

NF 3239.06 «
Filetero Curvo hoja de 6” (15 cm)

NF 3209.07
Filetero Recto hoja de 7”7 (17.5 cm)

* o @ 7
7 NF 3209.07M ¢
Filetero Recto hoja de 77 (17.5 cm)

FORTIKA “ 2 (e

PORTUGAL M

FORTIKA®

NF 3409.06 {
NF 3409.065 ¢

NF 3409.065M {

NF 3409.07 ¢






FORTIKA®

} BISTECEROS
Rectos
Mango de polipropileno disponibles:

)

& & = )

NF 3309.30 {
Bistecero hoja de 12” (30 cm)

--------------

'NF 3309.35
Bistecero hoja de 14” (35 cm)

NF 3809.12
Bistecero Slim hoja de 12" (30 cm)

RRRRRRRRRRRRRRR

NF 3809.14 «
Bistecero Slim hoja de 14” (35 cm)

NF 3809.14M ¢

B I ST E C E R O S Bistecero Slim hoja de 14" (35 cm)

Curvos

NF 3509.08 ¢

NF 3509.10 ¢

NF 3509.13 {

FORTIKA- p

NF 3509.13M ¢

vvvvvvvv

11






FORTIKA i (e

NF 2209.10 ¢

FORTIKA, 35 (e

NF 2209.12 ¢

NF 2209.14 {(

FORTIKA, ™ (e ﬁ

Chef de 14” (35 cm)

} CHEF {

Angostos
Mango de polipropileno disponibles:

e D

FORTIKA®

-~

NT 2809.06 ¢
Chef hoja de 6” (15cm)

FORTIKA

NT 2809.08 {
Chef hoja de 8” (20 cm)

FORTIKA, s o
PORTUGAL  mEEETSITa v

NT 2809.10 ¢
Chef hoja de 10” (25¢cm)

. -.“-A—
13







} CECINEROS

Lisos

FORTIKA, e
PORTUGAL  muETTT—

NF 2809.14 {
NF 2009.14 {
NF 2009.16 ¢

NF 2009.18 {

FORTIKA,
rortued . o ®

NF 2009.18M «
Cecinero hoja de 18” (45 cm)

FORTIKA,

~ NF2009.20
Cecinero hoja de 20” (50 cm)

FORTIKA, L o
PORTUGAL  BECET=T—- i

NF 2009.20M £
Cecinero hoja de 20” (50 cm)

FORTIKA, e (s

NF 2009.22 {
Cecinero hoja 22 (55 cm)

fORTII(ﬂ

NF 2009.22M «
Cecinero hoja 22" (55 cm)







} CECINEROS

Troquelados

FORTIKA,

NF 2079.14 {

NF 2079.16 {

NF 2079.18 ¢

FORTIKA, ™5™ (e

FORTIKA,
PORTUGAL

NF 2079.20 ¢
Cecinero hoja de 20” (50 cm)

FORTIKA,
PORTUGA

NF 2079.20M ¢
Cecinero hoja de 20” (50 cm)

FORTIKAG, "3l [
PORTUGAL  EECZ=m=—

NF 2079.22 (£
Cecinero hoja de 22” (55 cm)

FORTIKA, -2 (ramreors

NF 2079.22M ¢
Cecinero hoja de 22” (55 cm)

. -.“-A—
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} TROQUELADOS
Punta Redonda

NF 7779.14 (K

NF 7779.14M ¢

N—

NF 7779.18 &

Troquelado hoja de 18” (45 x 4 cm)

BISTECERO

Punta Arriba { FORTIKA®
Mango de polipropileno disponibles:

- p——

NF 3279.18 {
Troquelado hoja de 18” (45 cm)

a3z

rrrrrrrrrr

NF 3209.18
Liso hoja de 18” (45 c¢m)

0
:
4
0
U
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} HACHUELAS { —F e

) _GUAPARRAS {

NF 7175.12
Guaparra con gancho para pescaderia hoja de 127(30 cm)

FORTIKA; ..

PORTUGAL  EESET=YSE. P

NF 7105.12¢
Guaparra sin gancho para frutas hoja de 12°(30 cm)

} MACHETE FORTIK@®

FORTIKA, ™ (e - = T
PORTUGAL T ( firssonsor .

NF 7106.12¢£
Machete hoja de 12”(30 cm) 500g

. -‘“-A_
21




Thyssenkrpp  FORTIKA® SHNGS® N/OUE%

EL ACERO UTILIADO EN LA FABRICACION DE LOS PRODUCTOS OHNOS Y FORTIKA Y QUE
SON HECHOS POR LA NICUL EN PORTUGAL ES ThyssenKrupp DE ALEMANIA.
ACERO INOXIDABLE (X55 CRMO 14) ALEACION CON MOLIBDENO - VANADIO

COMPOSICON QUIMICA

c | si | Mn| P | s | ¢ | Mo
0,505 | 0,640 | 0,390 | 0,021 | 0,001 | 14,320 | 0,450

LOS SISTEMAS DE CERTIFICACION SON DE GL Systems Certification
*De ser de su interés solicite copia del certificado ThyssenKrupp del lote de acero.

GL ==




) CLEAVER { o | e

PPPPPPPP

PORTUG

} DESGRASADORAS {

OSHNGS

NF 7105.28 ¢
Desgrasadora hoja de 11” (28 cm)

NF 7105.28M ¢
Desgrasadora hoja de 11” (28 cm)

. -‘“-A_
pXc]







} ESPECIALES {

200441 ¢
Mandolina Profesional 7 Cuchillas de
A. Inox. Cuerpo Inox. Marca Jaccard

e

.,

r
| 1 200421

S« Mandolina Profesional 7 Cuchilas de
A. Inox. Cuerpo Plastico Marca Jaccard

» FW.07L

Embutidora Vertical Manual de 7 Litros
| e =

OHMivouU>S
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} ESPECIALES {

FORTINA e (B

FORTIKA, "5
PORTUGAL EECaTaTa

00625 ¢

Quita Escamas Inox. de 27 cm
WGP /GS/GT

Guia para Sierracinta de Poliamida Lubrificada y
Endurecida Grado Industrial

FZS-005 ¢

Lapiz para marcar
carne fresca

200348 {
» E12/EP22/ES22/ET22/ EPS 32/ ET32 Ablandador de Carnes 48 Agujas JACCARD

Empaque de Poliamida para Molino #12, #22 y #32

OHMivuou>S
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CHAIRAS
Afiladores
Mango de polipropileno disponibles:

e N e ptm—

- ———mmmmaes NO 1012.31
Chaira redonda de 12" 13 mm

= @® o 1014.35¢€

Chaira redonda de 14” 13 mm

R NO 1110.12(

Chaira oval de 12”

h 0 oo
Chaira oval de 14”

FORTIKA®

29



NAVAJAS

NAVAJAS DE LARGA VIDA

YFC 1202

Navaja #12 Recta Larga Vida,
Acero Inox. D2/420

M FC 3202

Navaja #32 Recta Larga Vida,
Acero Inox. D2/420

NAVAJAS DE ACERO INOXIDABLE SUS 440C

Navaja curva de acero inoxidable SUS 440C
acabado espejo.

Para molino #12 FC 1201
Para molino #22 FC 2201
Para molino #32 FC 3201

Navaja recta de acero inoxidable 420 con inserto
de acero inoxidable D2 acabado pulido.

Para molino #12 FC 1202
Para molino #22 FC 2202
Para molino #32 FC 3202

Navaja recta de acero inoxidable 420 con aleacion
de molibdeno — vanadio acabado pulido negro.
Tipo americano.

Para molino #12 FC 1203 - -
Para molino #22 FC 2203 FORTIKA
Para molino #32 FC 3203 '

#22

sSuUs 420MOV

CARACTERISTICAS 440C
440C INOX es un acero inoxidable martensitico al alto
carbon, disefiado para ofrecer una combinacion de alta
resistencia al desgaste y una moderada resistencia a la
corrosion en ambientes medios. Alcanza durezas cer-
canas a 60 HRC y ofrece una buena retencion del filo.

COMPOSICION QUIMICA - % PROMEDIO

C Mn | Si | Cr | Mo | S
1.05 0.45 [0.40 [ 1750 | 0.70 [ <0.030
NORMAS

SAE / AISI DIN _JIS
440C | 1.4125 | SUS | 440

CARACTERISTICAS D2
D2 INOX es un acero al alto carbén y alto cromo. Di-
mensionalmente estable de excelente rendimiento al
corte y resistencia al desgaste. Especialmente apto para

temple al aire.
COMPOSICION QUIMICA - % PROMEDIO
C Mn | Si | Cr | Mo | S

155 035 [ 0.35[ 11.80| 0.85 [ 0.85
NORMAS

SAE / AISI DIN _JIS
D2 |1.2379 | SKD | 11




NAVAJAS

NAVAIJAS CURVAS

MFC 1201

Navaja #12 Curva,
Autoafilable Acero Inox. 440C

»FC 3201

FORTIKA®

NAVAJAS RECTAS TIPO AMERICANO

\ Gy

FC 1203 ¢

Navaja #12 Recta

Acero Inox. 420
Molibdeno-Vanadio Negra

=

FC 3203 ¢




CEDAZOS PARA MOLINO DE CARNE FRESCA
SISTEMA ENTERPRISE
ACERO INOXIDABLE SUS 440C

Para molino #12 (HUBLESS) perforaciones de 3.5 mm
(1/8") FC 1208

Para molino #12 (HUBLESS) perforaciones de 4.5 mm
(3/16") FC 1209

Para molino #22 (HUBLESS) perforaciones de 3.5 mm
(1/8") FC 2206

Para molino #22 (HUBLESS) perforaciones de 3.5 mm
(3/16") FC 2207

Para molino #32 (HUBLESS) perforaciones de 3.5 mm
(1/8") FC 3204

Para molino #32 (HUBLESS) perforaciones de 4.5 mm
(3/16") FC 3205 =

CARACTERISTICAS 440C
440C INOX es un acero inoxidable martensitico al alto
carbon, disefiado para ofrecer una combinacion de alta
resistencia al desgaste y una moderada rsistencia a la
corrosion en ambientes medios. Alcanza durezas cer-
canas a 60 HRC y ofrece una buena retencion del filo.

COMPOSICION QUIMICA - % PROMEDIO

C | Mn ] Si | C | Mo | S
1.05 | 0.45 | 0.40 [ 1750 | 0.70 [ <0.030
NORMAS
SAE / AISI DIN JIS

440C | 1.4125 | SUS | 440

CARACTERISTICAS D2
D2 INOX es un acero al alto carbon y alto cromo. Di-
mensionalmente estable de excelente rendimiento al
corte y resistencia al desgaste. Especialmente apto para
temple al aire.

COMPOSICION QUIMICA - % PROMEDIO

C | Mn | Si | C | Mo | S
1.55[ 035 ] 0.35] 11.80| 0.85 [ 0.85
NORMAS

SAE / AISI DIN JIS
D2 112379 | SKD | 11




CEDAZOS FORTIKA®

L]

™ .:'. .. .:.. ‘: -
....I-"..i

. ;

» FC 1208
Cedazo #12 de 3.5mm FC 1209 «

: Cedazo #12 de 4.5mm
Acero Inox. 440C sin HUB Acero Inox. 440G sin HUB

Cedazo #32 de 3.5mm Cedazo #32 de 4.5mm
Acero Inox. 440C sin HUB Acero Inox. 440Csin HUB




La cinta banda UDDELHOLM es hoy dia
una de las mas avanzadas de Europa, esta
fabricada bajo los mas estrictos parame-
tros que la hacen excelente para el corte
con baja merma, mejorando la presenta-
cién del corte final.

Esta cinta UHB 20C se fabrica en Suecia
y el maquinado del dentado se realiza en
Italia donde ademas se templa los dien-
tes bajo el procedimiento de induccidn.
El terminado del proceso se realiza en
OHNOS donde se solda y empaca con el
mas moderno equipo.

Las especificaciones generales para las
cintas son:

0.22" x5/8"y 3TPP
0.22" x 1"y 3TPP




SIERRACINTAS MASTER

SWEDEN UBDEHOLM

204101 ¢

Sierracinta Corte Frigorifico 115” X 5/8” X 0.022”

3 Dientes Uddelholm

g - T T S W N R A
LN =+ iosAw STEEL SWEDEN UDDEHOLM SWEDEN UDDEHOLM

204101 ¢

Sierracinta Corte Frigorifico 116” X 5/8” X 0.022”

3 Dientes Uddelholm

100004 ¢

Sierracinta Corte Frigorifico (*) 5/8” X 0.022”
3 TPI Uddelholm / * Metro




SANITIZED

Antimicrobiano de Proteccion Total.

SANITIZED es una tecnologia antimicrobiana desarrolla-
da para alcanzar un elevado nivel de proteccion contra
bacterias y hongos.

La proteccion antimicrobiana se forma durante el proceso
de fabricacion. Una vez incorporado el SANITIZED al
mango se forma la proteccion inhibidora que evita de
manera efectiva el crecimiento de colonias de bacterias
en su superficie al interrumpir su ciclo de nutricion.
Esta proteccion es eficaz durante toda la “vida” del
producto y esta activa de manera continua ya que no
cesa cuando se lava, cuando se esteriliza o con el propio
uso del producto.

Una buena practica de higiene es fundamental para la
prevencion de la “contaminacion cruzada”.

La proteccion antimicrobiana SANITIZED proporciona a
los profesionales mayor tranquilidad del uso diario de
sus herramientas.

Desarrollado en Suiza, SANITIZED fue el primer producto
fabricado para esta finalidad y es usado en todo el
mundo por los mas diversos sectores. La sustancia
activa que contiene esta presente en productos tales
como dentifricos, toallas, ropa interior y zapatos, ya que
no afecta la piel de modo que el contacto directo es
seguro (ensayos de irritacion y sensibilizacion cutaneas
por los métodos OECD 404 y 406).

El producto esta autorizado por la FDA de los Estados
Unidos y cumple las exigencias de la norma 2 de
ANSI/NSF y de las directrices Europeas 2002/72EEC
(90/128ECC y 2002/17/EC) relativas a articulos que

entran en contacto con alimentos.

Mango sin tratamiento Mango con SATINIZED

780.3145.12
Cuchillo para legumbres hoja de 4.1/2°(11cm)

—

780.3150.13
Cuchillo para cocina hoja de 5”(12.5 cm)

780.5140.10 K

Cuchillo para legumbres hoja de 4”(10 cm)

—

780.1140.10 K

Cuchillo para legumbres hoja de 4°(10 cm)
T — T —

780.2150.13

Cuchillo para cocina hoja de 5”(12.5 cm)

780.3140.10

Cuchillo para legumbres hoja de 4°(10 cm)

780.2160.15 ¢

Cuchillo para cocina hoja de 6”(15 cm)

—I—-u——u—.,'-_-)

780.5175.19 (K
Cuchillo para pan hoja de 7.1/2"(19 cm)

780.2135.09 ¢
Cuchillo para legumbres hoja de 3.1/2°(9 cm)

780.5150.13 ¢
Cuchillo para cocina hoja de 57(12.5¢cm)

780.2140.10 &

Cuchillo para legumbres hoja de 4”(10 cm)

V' 4

V 4

LINEA DOMESTICA

NICUL

T —r—— )

780.3135.09
Cuchillo para legumbres hoja de 3.1/2°(9 ¢cm)

780.3160.15 «

Cuchillo para cocina hoja de 67(15 cm)



LINEA DOMESTICA




TORMEK

Sharpening Innovation

El método TORMEK supone una mejora revolucio-
naria en el afilado de herramientas de corte. Ahora
cualquiera puede afilar y asentar el filo con una pre-
cision hasta hoy impensable mediante un sistema
facil y rapido. Usted podra dar forma a cada herra-
mienta segln sus necesidades. Incluso las formas

TORMEK § -

Water Cooled Sharpening System

WATER COOLED
SHARPENING
OF EDGE TOOLS

mas complicadas como gubias, gubias de talla o for-
mones de tornero se configuran facilmente gracias
a los Dispositivos Universales. Es posible reproducir
exactamente cualquier trabajo anterior en menos de
un minuto.

La piedra refrigerada por agua y de giro lento trabaja
en perfecta armonia con las leyes fisicas que gobier-
nan la actuacion del acero, garantizando que el filo
no se sobrecaliente y pierda el temple.

El afilado se termina en el disco de asentado de cue-
ro, que le permitira pulir el filo hasta la agudeza de
una navaja de afeitar haciendo innecesario el em-
pleo de otro tipo de piedra mas fina.

El método TORMEK es seguro. A baja velocidad us-
ted tiene pleno control de la operacion. Dado que no
se producen chispas, no hay riesgo para sus 0jos y
se puede emplear la maquina con toda seguridad en
lugares donde exista riesgo de incendios.

T-3/MX ¢

Maquina para Afilar,
Sistema T3 Tormex Sueca



TORMEK b 174

Water Cooled Sharpening System

M HTK-705
Accesorios para Afilado de Herramienta de Mano

R[4 TNT-708

Accesorios para Afilado de Herramienta para Madera
MW T-7IMX P P

Maquina para Afilar,

Sistema T7 Tormex Sueca




Nuestras Marcas
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FORTING®
IOM MASTER




